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Incoronati al "Pesce Vela" di Albese con Cassano i nuovi Mister e Miss Peperoncino 

2009. Divorati oltre 3,5 kg di piccantissimo peperoncino di Maiori. 
 

Si è svolto ieri sera il 22° Torneo di Mangiatori di Peperoncino, il torneo più piccante dell'anno. Con 416 
g, l’imprenditore di Cusano Milanino (MI), Damiano Speziale, è il nuovo Mister Peperoncino. Nellina 
Piccolo, 73 anni di Cantù, è invece la nuova Miss Peperoncino con 117 g di peperoncino mangiati. 33 i 
partecipanti (27 uomini e 6 donne) di tutte le età (dai 12 ai 73 anni) che in 30 minuti hanno divorato 
oltre 3,5 kg di piccantissimo peperoncino "made in Maiori". Tante le province rappresentate in gara: 
Como, Lecco, Milano, ma anche Bergamo, Torino e la vicina Svizzera. Ancora imbattuto il record storico 
di 800 gr. del 1997, detenuto dal super-campione Francesco Vecchio. 
 

Si è svolto lunedì 9 novembre 2009 ad Albese con Cassano (Como), nel 
ristorante-pizzeria "Pesce Vela" di Generoso Ferrara, il torneo più piccante e 
simpatico dell'anno, quello dei "Mangiatori di Peperoncino".  
 
La gara è giunta con successo alla sua 22° edizione, incoronando "Mister 
Peperoncino 2009" Damiano Speziale, 44 anni, imprenditore di Cusano 
Milanino, con 416 g. Si è aggiudicata il titolo di "Miss Peperoncino 2009", 
con 117 g di peperoncino mangiati, Nellina Piccolo, 73 anni, pensonata. 
 
Nel corso della serata i 33 concorrenti partecipanti hanno divorato in solo 30 
minuti, oltre 3,5 kg del piccantissimo peperoncino personalmente coltivato 
da Generoso Ferrara, patron del ristorante-pizzeria "Pesce Vela", a Maiori 
(Sa). Il peperoncino è stato servito, come da tradizione, fresco, crudo e al 
naturale, nella quantità di 50 grammi ad ogni richiesta del concorrente. Le 
uniche pietanze che è stato possibile abbinare al peperoncino sono state purè 
di patate, olio e pane. 
 
Sull'andamento dell'intera gara ha vigilato, costantemente, la Giuria di gara 
composta da: Generoso Ferrara, Bartolomeo Rizzi, Sandro Bertola, Gianluigi 
Luisetti, Claudio Cigardi, Alberto Querci, Tiziana Lori, Sabrina Mornata, 
Riccardo Bianchi, Maurizio Casarola, Federica Ferrara. 
 

Dopo la cerimonia di premiazione di tutti i partecipanti, la serata è continuata con l'ormai classica pasta e fagioli, 
distribuita a tutti gli ospiti. La sfida, per cercare di battere il record storico di 800 gr. di peperoncino, è fissata per 
l'edizione n. 23, il prossimo novembre sempre al "Pesce Vela". 
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Classifica Mister Peperoncino Pesce Vela 2009:  
1° Damiano Speziale 44 anni Cusano Milanino (MI) imprenditore 416 g 
2° Michele Ionno 63 anni Como parrucchiere 317 g 
3° Bakary Sissoko 35 anni Como operaio 302 g 
4° Elio Pometti 55 anni Cologno Monzese (MI) operaio 214 g 
5° Fabio Noseda 24 anni Tavernerio (CO) operaio 211 g 
6° Giuseppe Pietropaolo 47 anni Cologno Monzese (MI) operaio 205 g 
7° Francesco Procopio 25 anni Arcore (MI) libero professionista 200 g 
8° Antonio Pirritano 51 anni Merone (CO) muratore 152 g 
9° Luca Venturi 47 anni Milano agente di commercio 136 g 
10° Antonio Ferrara 57 anni Mandello del Lario (LC) commerciante 134 g 
10° Ivo Betti 53 anni Lentate sul Seveso (MI) artigiano 134 g 
12° Massimo Sangiovanni 39 anni Tavernerio (CO) direttore vendite 112 g 
13° Giuseppe Mancuso 35 anni Rivarolo (TO) operaio 102 g 
14° Christian Szavu 23 anni  Pognana Lario (CO) cuoco 102 g 
15° Leo Raimondo 58 anni Como imprenditore 77 g 
16° Edoardo Colombo 24 anni Montorfano (CO) reppresentante 70 g 
17° Riccardo Lavore 28 anni Melegnano (MI) perito chimico 54 g 
18° Alessandro Iovene 19 anni Cusano Milanino (MI) studente 53 g 
19° Raffaele Muzzi 23 anni  Gorle (BG) studente 52 g 
19° Manuele Ronchetti 25 anni Tavernerio (CO) operaio 52 g 
21° Attilio Manzella 30 anni Albavilla (CO) idrauilico 50 g 
22° Maurizio Cotroneo 30 anni Erba (CO) geometra 44 g 
23° Davide Coatti 22 anni Cusano Milanino (MI) impiegato 35 g 
24° Nicola Farano 29 anni Erba (CO) impiegato 26 g 
25° Leonardo Venturi 12 anni Milano studente 18 g 
26° Andrea Castadini 18 anni Cusano Milanino (MI) studente 17 g 
27° Mirko Ascione 18 anni Como idraulico 10 g 
 
Classifica Miss Peperoncino Pesce Vela 2009: 
1° Nellina Piccolo 73 Cantù (CO) pensionata 117 g 
2° Jennifer Smith 31 Locarno (Svizzera) contabile 73 g 
3° Maria Teresa Banderas 57 Milano giornalista 40 g 
4° Sara Bedone 17 Cusano Milanino studente 15 g 
5° Veronica Pietropaolo 22 Cologno Monzese (MI) impiegata 14 g 
6° Caterina Businco 48 Milano insegnante 8 g 
 
 
 
 
 
 
Albese con Cassano (CO), 10 novembre 2009 
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La storia di "al Pesce Vela" 
 
…nel 1976 da Maiori (Salerno) Generoso Ferrara arriva a Como, dietro le quinte del fratello maggiore; proprietario 
di una pizzeria-ristorante in quel di Mandello, e proprio con lui si forma professionalmente, fino al momento in cui 
decide di provare a "volare" da solo, fidandosi ormai delle conoscenze acquisite. Ha sempre partecipato, a partire dal 
1977, a numerosi concorsi per pizzaioli in tutto il mondo, arrivando a conquistare il titolo di "Campione Europeo 
Pizzaioli" nel mese di novembre del 1981. Qualche mese prima, invece, il 13 maggio, ad Albese con Cassano 
(Como) Generoso Ferrara, acquista e trasforma quello che era un semplice bar, in via Roma, lungo la Provinciale 
Erba-Como, e dà vita alla sua trattoria-pizzeria "Al Pesce Vela", che diventerà, negli anni, il tempio della pizza (oltre 
100 tipi di pizze…), del pesce, della buona cucina, dell'allegria e di iniziative ed eventi di grande successo, ma non 
solo… anche del "limoncello" doc e di ottima carne… con locali adibiti per organizzare ogni tipo di festa, rinfresco e 
banchetti. Tra le componenti di successo del suo locale c'è indubbiamente il personale e Generoso Ferrara ha sempre 
voluto con sé validi collaboratori e professionisti. "Al Pesce Vela", ormai inconfondibile marchio, nasce dall'esigenza 
di trovare un nome che sappia dare l'immagine della solarità marina della pizza, senza ricorrere a stereotipi come i 
vari 'Mamma Lucia', 'Vesuvio' 'O sole mio' e via dicendo… "Al Pesce Vela" è stato inaugurato ufficialmente il 13 
maggio 1981 con una grande festa, alla presenza di amici, futuri clienti, autorità locali e anche con la preziosa 
benedizione di Don Carlo, da sempre il parroco di Albese. Nel 1984 Generoso Ferrara decide di dedicarsi 
completamente alla sua pizzeria e alla clientela, e così, dopo oltre 8 anni, interrompe la sua attività agonistica di 
pizzaiolo. E' proprio in quell'anno che decide, inoltre, di iniziare a realizzare il primo rinnovo del locale. La sua 
passione per la pizza, il pesce e la buona cucina in genere non è da meno a quella per lo sport. Nel 1985, infatti, 
Generoso Ferrara diventa Vice-Presidente del Calcio Tavernerio (Como) e da allora la sua passione per il calcio viene 
trasformata in una costante presenza nel locale, tutt'oggi frequentato da molti sportivi di diverse discipline e 
categorie, dal dilettantismo, al professionismo, alla serie A di calcio, ma non solo… anche da cantanti, musicisti e 
personaggi del mondo dello spettacolo. Generoso, inoltre, ha sempre fatto parte attiva nel mondo dello sport in 
genere, organizzando tornei di calcio, ciclismo, pallavolo, basket, bocce… aiutando come sponsor, attraverso il suo 
nome, tante associazioni sportive di diverse categorie. I suoi locali sono tuttora tappezzati di foto, di immagini 
sportive, di autografi, di eventi e momenti, come una sorta di "cortometraggio fotografico" che tutti i clienti, una 
volta seduti al tavolo, guardano con attenzione e curiosità. Non appena gli è possibile Generoso si reca sul campo di 
gioco… e proprio sul campo ha conosciuto il grande Diego Armando Maradona, che in quell'anno regalò, al suo 
amatissimo Napoli, il 1° scudetto. Era il 1987 e "Al Pesce Vela" da trattoria-ristorante, si trasformò in un vero e 
proprio tempio sportivo completamente tinto di azzurro-Napoli: la festa durò giorni e giorni… Nel mese di novembre 
del 1988, dopo il rifacimento intero del locale, su un'idea di Generoso Ferrara, "Al Pesce Vela" diventa la sede della 
gara più piccante dell'anno, quella dei "Mangiatori di Peperoncino", e così, per i grandi sostenitori del peperoncino 
organizza un vero torneo, che sarà il 1°. Da allora quella gara è diventata un atteso appuntamento che ogni anno 
riunisce i veri intenditori di peperoncino, da mangiare crudo in portate di 50 grammi ciascuna, riunendo numerose 
persone da ogni parte d'Italia ed ottenendo visibilità sulla stampa, locale e nazionale, su giornali, radio e tv. Il 10 
novembre 1997, in occasione del "10° Torneo di Mangiatori di Peperoncino", "Al Pesce Vela" è stato teatro di un 
evento nuovo e straordinario: il 1° Congresso Nazionale sul tema "Peperoncino è vita". In quell'occasione, un'equipe 
qualificata di medici, un gruppo di gastronomi umanisti e diversi giornalisti, si sono riuniti per decantare, discutere e 
analizzare, un po' per ridere e un po' seriamente, tutti i principi e le virtù del peperoncino. Del congresso 
"Peperoncino è vita" resta oggi, oltre che il ricordo di una grande giornata, con un'incredibile partecipazione da 
diverse città d'Italia, a cui è seguita una cena tutta a base di piatti "unici", rigorosamente conditi con peperoncino a 
volontà... un prezioso "volumetto" di 70 pagine che contiene gli atti di quella giornata. La visibilità dell'evento è stata 
grandiosa: stampa, radio, tv e fotografi hanno letteralmente invaso i locali di "Al Pesce Vela". In quell'occasione, 
inoltre, è nata l'Associazione Capsicum Salus Et Convivium Lario e Brianza che si impegnerà per due anni ad 
organizzare momenti di aggregazione e cultura pro-peperoncino. Il 21 maggio 2001 "Al Pesce Vela" ha organizzato 
un'altra straordinaria festa, con tanti amici e clienti per festeggiare i 20 anni di attività. E dopo tante edizioni e tanti 
successi, si è svolta un'altra grande festa: il 7 novembre 2005 il Torneo dei Mangiatori di Peperoncino ha 
compiuto, infatti, 18 anni. E nel 2006 il "Pesce Vela" ha spento ben 25 candeline! 
 
E la storia continua con il 22° torneo dei Mangiatori di Peperoncino. 
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I Premi e i Riconoscimenti di "al Pesce Vela" 
 
 
- 1981 - Generoso Ferrara a novembre è campione europeo con il Trofeo Europeo Pizza Italia 1981 dell'AMPIS 

(2° classificato - nel 1980 fu 4°) proprio pochi mesi dopo l'apertura della sua trattoria-pizzeria "Al Pesce Vela". 
- 1982 - Generoso Ferrara è il 1° classificato al Trofeo Italiano Pizza 1982 dell'AMPIS (Associazione Mondiale 

Pizzaioli Italiani e Sostenitori). 
- 1983 - Generoso Ferrara vince il Premio Leon D'oro conferito dall'On. Paolo Caccia (cfr. quotidiano "La 

Provincia", 29-12-1983). Inoltre, la trattoria-pizzeria "al Pesce Vela" vince l'Oscar dei Pizzaioli - Turismart 
1983, organizzato dall'Ente Autonoma per le fiere di Padova. 

- 1987 - A Generoso Ferrara, per la sua trattoria-pizzeria "al Pesce Vela", viene confertito l'Albo d'Oro da "Il 
Messaggero Economico Italiano" per la sua prestigiosa attività professionale. (Roma, 01-10-1987). 

- 1992 - A Generoso Ferrara viene rilasciato l'Attestato al Merito dell'Operosità-Aristocrazia Del Lavoro, 
conferito dall' "Unione della Legion d'Oro", quale riconoscimento delle particolari benemerenze da lui acquisite 
nel campo della sua attività professionale nel settore economico. (Roma, 28-11-1992). 

- 1994 - L' "Unione della Legion d'Oro" a Roma, conferisce a Generoso Ferrara il Premio il Talento, "un 
prestigioso premio - dice la motivazione - destinato a chi con serietà, coraggio, volontà e tenacia ha saputo 
progredire ed elevarsi al di sopra della massa degli uomini inerti. Il Premio è stato conferito dal Monsignor 
Ferdinando Margotti. (Roma, 26-11-1994). 

- 1995 - A Generoso Ferrara viene conferito il Premio Accademico Tiberino, dall' "Accademia Tiberina" come 
riconoscimento dei suoi meriti nel campo economico e industriale. (Roma, 30-11-1996). 

- 1998 - "al Pesce Vela" è 1° classificato al Gran Premio Pizza Classica e Fantasia, organizzato dal prestigioso 
magazine "Bar Giornale". 

- 2001 - Il Presidente dell'APES (Associazione Pizzaioli e Similari) Antonio Primiceri ha consegnato a Generoso 
Ferrara e "al Pesce Vela" un Particolare Riconoscimento per il raggiungimento dei vent'anni di attività e per 
l'impegno, l'attenzione e il valore che hanno sempre contraddistinto il suo lavoro costruendo giorno dopo giorno 
un'attività di grande prestigio. Alla pizzeria, inoltre, è stato conferito dall'APES anche il Titolo 2001 di Pizzeria 
Scelta e Consigliata ai consumatori, proprio per l'ottima qualità della pizza. (Albese, 21-05-2001). 

- 2002 - Nel corso della finalissima di "Pizzatime - edizione 2002", organizzata dalla rivista "Bargiornale", "Al 
Pesce Vela" è stato insignito del titolo di Pizzeria dell'Anno. (Montecarlo, 11-2002). 

- 2004 - Nel corso del "17° Torneo dei Mangiatori di Peperoncino Pesce Vela", l'Assessore Regionale all'Artigianato 
e alla New Economy della Lombardia, Giorgio Pozzi, ha premiato con una targa Generoso Ferrara "per aver 
saputo mantenere, diffondere e promuovere senza fini di lucro, in tutti questi anni, una così importante ed 
originale manifestazione che riscopre il valore delle tradizioni della nostra terra e il peperoncino "made in 
Italy". (Albese, 8-11-2004). 

- 2004 - Generoso Ferrara ha partecipato alla trasmissione tv di Maurizio Costanzo "Tutte le mattine" in 
onda su Canale 5 per raccontare la storia del Torneo dei mangiatori di Peperoncino "Pesce Vela". Insieme a 
Generoso Ferrara - accompagnato negli studi dall'Ufficio Stampa Tiziana Lori e da altri collaboratori - gli ospiti 
della puntata hanno parlato e commentato i vizi e le virtù del peperoncino, con curiosità e retroscena del torneo 
più piccante e simpatico dell'anno che Generoso Ferrara organizza, dal 1988 nel suo ristorante-pizzera "Al Pesce 
Vela". (Roma, 23-11-2004). 

- 2005 - "Pesce Vela" ha ricevuto il Diploma d'Onore del Premio Mercurio d'Oro Città di Como a 
testimonianza dei meriti imprenditoriali e per sottolineare il significativo contributo della piccola, media e grande 
impresa allo sviluppo economico e sociale della comunità nazionale. (Milano, 2-10-2005). 

- 2006 – Per aver mantenuto vivo il rapporto associativo vivo e vitale per oltre 20 anni, "Al Pesce Vela" ha 
ricevuto il "Premio Fedeltà Associativa all'Unione Provinciale Commercio Turismo e Servizi di Como". 

- 2006 – In riconoscimento dei meriti acquisiti, il comitato ordinatore su proposta dei suoi organi regionali ha 
prescelto "Al Pesce Vela tra le aziende che si sono maggiormente distinte nel settore ristorazione" 
contribuendo a far progredire il paese sia economicamente che socialmente. 

- 2006 – Per riconosciuta passione, capacità ed efficienza nel settore Enogastronomico l'Accademia Italiana della 
Pizza conferisce al Pesce Vela l' "Attestato di Appartenenza". 

-------------------- 
La trattoria-pizzeria "al Pesce Vela" è associata all'A.P.E.S. (Associazione Pizzaioli e Similari) e all'A.M.P.I.S. 
(Associazione Mondiale Pizzaioli Italiani e Sostenitori). 
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Torneo Mangiatori di Peperoncino "al Pesce Vela" 
 
 
La storia 
 
 
Il torneo dei "Mangiatori di Peperoncino" trae le sue origini nell'autunno del 1988, quando Generoso Ferrara e due 
amici medici brianzoli buongustai in generale, ma soprattutto appassionati e patiti del peperoncino, decidono di fare 
una gara, goliardica e fra amici, a chi ne mangia di più. 
 
Teatro di quella simpatica "mangiata" è il ristorante di Albese (Como) "Al Pesce Vela" di Generoso Ferrara che, da 
buono ed estroso ristoratore mediterraneo oltre che intenditore di peperoncino, organizza un vero torneo, con 
partecipanti, giuria, sostenitori e amici, tutti in gara per degustare il "suo" piccantissimo peperoncino, che 
personalmente fa coltivare nella "sua" bellissima Maiori, sulla splendida costiera amalfitana. 
 
Da allora quella gara fra amici, è diventata un vero e proprio torneo, anzi un atteso appuntamento che ogni anno 
riunisce i veri sostenitori e intenditori di peperoncino, del più piccolo e piccante, rigorosamente made in Italy, da 
mangiare assolutamente crudo, in portate di 50 grammi ciascuna, e unito solo a puré, olio e pane. 
Ogni anno quindi, dal 1988, nella prima settimana del mese di novembre, Generoso Ferrara organizza il torneo e 
invita "tutti i palati più coraggiosi" a partecipare. 
 
La gara è diventata nel tempo sempre più agguerrita e ogni edizione si conclude con nuovi record, tanta musica, 
allegria e molta partecipazione. 
 
"Al Pesce Vela" è diventato negli anni, oltre che una rinomata pizzeria (dove la pizza è davvero allegria!) ed un 
apprezzato ristorante, una specie di "tempio del peperoncino" in terra lariana. 
 
Un tempio che, il 10 novembre 1997, è stato teatro di un evento straordinario: il primo congresso sul tema 
"Peperoncino è vita". In quell'occasione, un'equipe qualificata di medici, un gruppo di gastronomi umanisti e diversi 
giornalisti, si sono riuniti per decantare, discutere e analizzare, un po' per ridere e un po' seriamente, tutti i principi 
e le virtù del peperoncino, i suoi segreti, la sua storia, le sue origini e, soprattutto, i suoi benefici... non solo 
afrodisiaci! 
Del congresso "Peperoncino è vita" resta oggi, oltre che il ricordo di una grande giornata, con un'incredibile 
partecipazione da diverse città d'Italia, a cui è seguita una cena tutta a base di piatti "unici", rigorosamente conditi 
con peperoncino a volontà... un prezioso "volumetto" di 70 pagine che contiene gli atti di quella giornata 
interamente dedicata a quell'incredibile ingrediente che illumina e insaporisce tanti palati e persino lunghe pagine di 
storia, di letteratura, di psicologia, di antropologia, di medicina: il peperoncino.  
 
Record imbattuto del "Torneo dei Mangiatori di Peperoncino" resta a tutt'oggi quello di Francesco Vecchio che nel 
1997 mangiò in soli 30 minuti 800 grammi di peperoncino. 
 
Nell'edizione del 1998, inoltre, Generoso Ferrara ha deciso di ufficializzare la partecipazione femminile al torneo e ha 
ideato la classifica che intende eleggere ogni anno, oltre al tradizionale "Mister Peperoncino", anche "Miss 
Peperoncino". 
 
La 17° edizione del Torneo ha dato vita, per la prima volta nella sua storia, ad una sfida nella sfida: il super-
campione Adriano Gatto, già vincitore nel 1992, 1993 e 1994, ha partecipato, infatti, fuori concorso nel tentativo di 
superare il record di 800 g., stabilito nel 1997 da Francesco Vecchio. La rincorsa di Gatto si è fermata a quota 730 
g., suo nuovo record personale, ad un soffio dal primato storico. 
 
Nel 2007 Il Torneo dei Mangiatori di Peperoncino ha festeggiato i suoi primi 20 anni! 
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Torneo Mangiatori di Peperoncino "al Pesce Vela" 
 
CLASSIFICA GENERALE (1988 - 2009)  

    
torneo n. anno vincitore grammi 

1 1988 Francesco Bilotta 100 
2 1989 Francesco Bilotta 220 
3 1990 Sabatino Nepi 250 
4 1991 Costante Perego 350 
5 1992 Adriano Gatto 500 
6 1993 Adriano Gatto 460 
7 1994 Adriano Gatto 633 
8 1995 Mario Gatto 550 
9 1996 Francesco Vecchio 352 
10 1997 Francesco Vecchio 800 
11 1998 Cinzia Gaforelli (Miss Peperoncino) 122 
11 1998 Antonello Lucanto (Mister Peperoncino) 257 
12 1999 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 156 
12 1999 Francesco Vecchio (Mister Peperoncino) 350 
13 2000 Marina Marelli (Miss Peperoncino) 150 
13 2000 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 508 
14 2001 Oxana Gorbounova (Miss Peperoncino) 200 
14 2001 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 650 
15 2002 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 156 
15 2002 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 546 
16 2003 Giovanna Catalano (Miss Peperoncino) 202 
16 2003 Giuseppe Niso (Mister Peperoncino) 268 
17 2004 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 260 
17 2004 Damiano Speziale (Mister Peperoncino) 590 
17 2004 Adriano Gatto (Fuori Gara) 730 
18 2005 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 265 
18 2005 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 511,5 
19 2006 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 220 
19 2006 Franco Rotunno (Mister Peperoncino) 559 
20 2007 Bagorha Noella Chiruku (Miss Peperoncino) 248 
20 2007 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 398,5 
21 2008 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 300 
21 2008 Christian Szavu (Mister Peperoncino) 485 
22 2009 Damiano Speziale (Mister Peperoncino) 416 
22 2009 Nellina Piccolo 117 
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Torneo Mangiatori di Peperoncino "al Pesce Vela" 
 
CLASSIFICA GENERALE QUANTITA' MANGIATE (1988 - 2009) 

    
graduatoria anno nome vincitore grammi 

1 1997 Francesco Vecchio 800 
2 2004 Adriano Gatto (Fuori Gara) 730 
3 2001 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 650 
4 1994 Adriano Gatto 633 
5 2004 Damiano Speziale (Mister Peperoncino) 590 
6 2006 Franco Rotunno (Mister Peperoncino) 559 
7 1995 Mario Gatto 550 
8 2002 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 546 
9 2005 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 511,5 
10 2000 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 508 
11 1992 Adriano Gatto 500 
12 2008 Christian Szavu (Mister Peperoncino) 485 
13 1993 Adriano Gatto 460 
14 2009 Damiano Speziale (Mister Peperoncino) 416 
15 2007 Adriano Gatto (Mister Peperoncino) 398,5 
16 1996 Francesco Vecchio 352 
17 1991 Costante Perego 350 
18 1999 Francesco Vecchio (Mister Peperoncino) 350 
19 2008 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 300 
20 2003 Giuseppe Niso (Mister Peperoncino) 268 
21 2005 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 265 
22 2004 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 260 
23 1998 Antonello Lucanto (Mister Peperoncino) 257 
24 1990 Sabatino Nepi 250 
25 2007 Bagorha Noella Chiruku (Miss Peperoncino) 248 
26 1989 Francesco Bilotta 220 
27 2003 Giovanna Catalano (Miss Peperoncino) 202 
28 2001 Oxana Gorbounova (Miss Peperoncino) 200 
29 1999 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 156 
30 2002 Mirella Andreani (Miss Peperoncino) 156 
31 2000 Marina Marelli (Miss Peperoncino) 150 
32 1988 Cinzia Gaforelli (Miss Peperoncino) 122 
33 2009 Nellina Piccolo (Miss Peperoncino) 117 
34 1988 Francesco Bilotta 100 
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Regolamento (aggiornato a novembre 2008) 
 

1. Per partecipare bisogna iscriversi al tavolo della Giuria di gara e dare i propri dati. 

2. L'iscrizione e la partecipazione sono libere e gratuite. 

3. La gara inizia alle ore 20,30. 

4. La gara dura 30 minuti. 

5. Durante la gara, è proibito a tutti i concorrenti di abbandonare il proprio posto a tavola, pena l'esclusione. 

6. Il peperoncino, del tipo più piccante ed assolutamente fresco, è servito crudo e al naturale, nella quantità di 

50 grammi per ogni portata e ad ogni richiesta del concorrente, ma solo nel caso in cui abbia completamente 

terminato il piatto precedente. 

7. Allo scadere del tempo, saranno stilate le due classifiche, di "Mister e Miss peperoncino", sulle quantità di 

peperoncino effettivamente mangiate. 

8. La quantità di peperoncino non consumata, verrà pesata solo se non mischiata ad altra pietanza; in caso 

contrario non sarà conteggiata. 

9. Le uniche pietanze che si potranno mangiare in abbinamento con il peperoncino sono il puré di patate, il pane 

e l'olio. 

10. In caso di contestazioni, sarà il Presidente di gara a decidere, dopo aver sentito il parere dei Giudici Arbitro e 

dei Giudici di Peso. 

11. Sull'andamento dell'intera gara vigilerà la Giuria così composta: 

- Il Capo: Generoso Ferrara 

- Il Presidente: Franco Soldaini 

- Il Giudice di Tavola: Bartolomeno Rizzi 

- I Giudici di Peso: Sandro Bertola, Gianluigi Luisetti, Claudio Cigardi, Alberto Querci,  

- I Giudici Arbitro: Salvatore Liberti, Tiziana Lori, Sabrina Mornata, Riccardo Bianchi, Maria Girola, Maurizio 

Casarola, Federica Ferrara 

- Il Giudice Generale: Franco Lavorato 

12. A chi batterà il record assoluto di 800 grammi conquistato nel 1997 da Francesco Vecchio, verrà assegnato 

uno speciale Peperoncino d'Oro massiccio con avallo notarile. 

13. La premiazione si svolgerà al termine della gara, dopo che la giuria avrà compilato le classifiche. 

14. L'organizzatore e la giuria di gara, declinano ogni responsabilità per eventuali malori o infortuni ai partecipanti 

nel corso della gara. 

15. Ad ogni partecipante viene consegnato copia del regolamento al momento dell'iscrizione. 

16. Prima dell'inizio della gara il regolamento viene letto pubblicamente. 

17. Ogni partecipante che si iscrive alla gara accetta ogni punto del regolamento. 

 


